LA BARRA DE PAULA

SERVICIO POR 2 HORAS

REFIL

PARA TODO TIPO DE EVENTOS
TODAS LAS BARRAS INCLUYEN SALSAS,
VASOS, CUBIERTOS Y SERVILLETAS.

BARRA DE DORILOCOS

Nuestra botana estrella, en 3 versiones: original, gourmet y Crazy. Preparados
al momento con ingredientes frescos.

e Original: Doritos, cueritos, zanahorig, jicama, pepino, cacahuate, limon,
gomitas, valentina, chamoy, tajin.

e Gourmet: Doritos, queso cheddar fundido, aguacate , carne desmechada o

tocino.

Crazy: Todo lo original + pifia, mango, sandia, gomitas con chile, pulparindo

BARRA DE ESQUITES

Esquites con cremd, limén y nuestra salsa especial de cacahuate.
¢ Incluye: Maiz, crema, queso, limén, chilito piquin y salsa de cacahuate.

 Extras (costo adicional)
Tostitos, Maruchan, Doritos, Cheetos Flamin hot, Takis o papas adobadas.

BARRA DE FRESAS CON CREMA

Fresas frescas con nuestra crema artesanal exclusiva.

¢ Incluye: Fresas frescas, crema artesanal, lechera, nutella, chocolate hershey’s,
chispas, galleta triturada, granola, coco, luneta, almendra y M&M

» Porun COSTO EXTRA agrega: Banderillas de fresas y/o uvas cubiertas de
chocolate.
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BARRA DE PEPINOS LOCOS/PINA TROPICAL/ VASOS LOCOS

Pepino, pifia y vasos preparados con toppings irresistibles y llenos de sabor

¢ Incluye: 3 tipos de papas, cacahuates enchilados y japoneses, gomitas
de mango, jicama, zanahoria, pepino, pifia, salsas, y limén.

BARRA DE CHARCUTERIA

Elegancia en cada bocado...

8 . Carnes:Jamoén serrano, salami, salchichén, chorizo espariol.

¢ Quesos: Manchego, parmesano, gouda, brie, queso de cabra.

¢ Complementos: Nueces, almendras, aceitunas, miel, mermelada, uvas,
fresas, crackers y pretzel.

BARRA DE WAFFLES Y HOTCAKES

La estacion brunch que TODOS AMAN...

Hotcakes esponjosos y waffles crujientes al momento con toppings
irresistibles.

¢ Incluye: Nutellg, lecherq, cajeta y mermelada.

e Toppings: Chispas, granola, bombones, almendra, choco krispis.
¢ Fruta: platano, fresa, zarzamora,durazno

» EXTRA (costo adicional): Helado, rema batida o azacar glass

BARRA DE CHILAQUILES

El favorito indiscutible del brunch...

Totopos crujientes con salsas artesanales y toppings premium.

Incluye (a su eleccién):
Salsas: verde artesanal, roja tatemada, chipotle, habanero, chile morita.
Toppings: Crema artesanal, queso fresco, manchego, aguacate, cebolla 'y
frijoles.
Proteina: Pollo deshebrado
EXTRA (costo adicional): Bistec, Arrachera, Chorizo o Chohinita.
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